Brownie de Pierre Hermé




Ingrédients (pour un moule carré de 20 cm de côté):
3 oeufs, 200 g de beurre, 185 g de sucre, 110 g de bon chocolat, 100 g de farine, 110 g de noix ou noix de Pécan.

Préparation:
Laisser le beurre ramollir à température ambiante. Faire fondre le chocolat.

Malaxer au batteur et ajouter le chocolat fondu. Incorporer les oeufs sans cesser de battre puis le sucre et la farine. Terminer en ajoutant les noix.

Garnir un moule avec cette préparation, lisser et enfourner 20 minutes à 180 °C.

Sortir le brownie du four alors que le centre n'est pas complètement cuit, la lame d'un couteau ne doit pas ressortir sèche. Laisser refroidir... sauf si on ne peut pas attendre!!!!
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