Cookies chocolat, gingembre, orange confite, fève tonka




Ingrédients (pour environ 40 cookies):
340 g de farine, 70 g de beurre mou, 50 g de crème fraîche épaisse, 80 g de cassonade, 80 g de sucre blanc, 2 oeufs, 1 cc de levure, 1 cc de sel, 40 g de gingembre confit, 40 g d'écorces d'oranges confites, 1 fève tonka, 80 g de chocolat blanc et 80 g de chocolat noir.

Préparation:
Mélanger le beurre ramolli et la crème fraîche.; ajouter les sucres puis 2 oeufs. Mélanger.

Dans un autre saladier, mélanger la farine, la levure et le sel.
Incorporer dans le 1er saladier. Couper le gingembre confit, les écorces confites et les chocolats en petits morceaux. Les incorporer à la préparation. 

Râper la fève tonka. Faire des petits tas sur un papier cuisson ou silpat, aplatit légèrement avec la paume de la main et enfourner 10 minutes à 200 °C.

Les cookies sont cuits quand ils sont légèrement dorés. Sortir du four et déguster... à la sortie du four avec une tasse de thé ou de café... non, à garder dans une boîte en fer hors de ma vue!
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