Saumon fumé, melon, neige de fromage de chèvre





Ingrédients (pour 4 personnes):
4 filets de saumon fumés, 1 melon, 1 tranche de pastèque, 1 ou 2 gousses d'ail noir, jus d'1 citron, 1 morceau de chèvre  (style Chavroux), brins de ciboulette

Préparation:
La veille placer le fromage au congélateur.

Couper le melon en 2, retirer les pépins et la peau. Passer une moitié à la centrifugeuse et récupérer le jus; ajouter le jus de citron.

Tailler la pastèque en brunoise ainsi que le reste du melon.
Couper des lamelles d'ail d'Aomori.

Répartir les brunoises au fond des assiettes; poser un filet de saumon dessus. Ajouter une lamelle d'ail noir sur le côté.
Couper les brins de ciboulette (c'est le moment de sortir vos ciseaux à herbes) . Râper le fromage de chèvre sur le dessus.

Verser le coulis de melon et servir aussitôt.
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