Amandes caramel chocolat





Ingrédients:
200 g d'amandes entières mondées, 200 g de chocolat, 200 g de sucre, 1 pincée de fleur de sel

Préparation:
Verser le sucre dans une poêle, chauffer et laisser caraméliser pendant quelques minutes.
Faire fondre le chocolat au bain-marie ou au micro-ondes.

Ajouter les amandes entières dans le caramel et remuer vivement. Verser le chocolat fondu et mélanger afin de bien enrober les amandes caramélisées ajouter la fleur de sel.
Prélever des petits tas et déposer sur une feuille de papier sulfurisé ou sur Silpat. Laisser refroidir.

Saupoudrer de sucre glace.
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