Sucettes au chocolat





Ingrédients:
200 g de chocolat pâtissier (Lindt pour moi!), 1 cuil. à c. de piment d'Espelette, 1 cuil. à c. de fleur de sel, 1 cuil. à c. de sésame au wasabi, 1 cuil. à c. de filaments de safran... mais aussi du curry, du sucre coloré, bref ce que vous avez sous la main!

Préparation:
Casser le chocolat en morceaux, placer dans un bol et faire fondre au micro-ondes.

Saupoudrer les différentes poudres et graines sur une feuille de papier sulfurisé.

Lorsque le chocolat est bien fluide, tracer des formes irrégulières entrelacées sur le papier sulfurisé. Insérer un cure dent en guise de bâtonnet de sucette et laisser cristalliser.

Lorsque le chocolat a durci, décoller délicatement les sucettes.
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