
9h45 – 10h30
Frédéric Bau
École du Grand Chocolat Valrhona  
(Tain-L’Hermitage, France)

10h45 – 11h30
Sébastien Serveau
Le Ritz (France, Paris)

11h45 -12h30
Carles Mampel
Bubo (Barcelone, Espagne)

14h00 - 15h00
Café tendance chocolat
Patrick Roger (Paris),  
Jean-François Dargein (Tain l’Hermitage)  
et Jean-Paul Hévin (Paris) 

15h15 – 16h00
Rosio Sanchez
Noma (Copenhague, Danemark)

16h15 – 17h00
Jacques Genin
La Chocolaterie (Paris, France)

17h15 – 18h00
Dominique Ansel 
Daniel Boulud (New York, États-Unis)

10h00 – 10h35
Julien Duboué
Afaria (Paris, France)

10h40 – 11h15
Salvatore Tassa
Colline Ciociare (Acuto, Italie)

12h05 – 12h40
Éric Guérin
La Mare aux oiseaux  
(Saint-Joachim, France)

14h45 – 15h20
James Syhabout
Commis (Oakland, États-Unis)

15h25 -16h00
Christian Puglisi
Relae (Copenhague, Danemark)

16h15 – 16h50
Alex Atala
DOM (São Paulo, Brésil)

16h55 – 17h45
Alexandre Gauthier et  
Patrick Bouchain
La Grenouillère

10h00 – 10h35
Christophe Dufau
Les Bacchanales (Vence, France)

10h40 – 11h15
Rasmus Kofoed
Geranium (Copenhague, Danemark)

11h30 – 12h05
Ivan Shishkin
Delicatessen (Moscou, Russie)

12h05 – 12h40
Arnaud Daguin & Friends
Hegia (Hazparne, France)

12h45 – 13h20
Giovanni Passerini
Rino (Paris, France)

14h45 – 15h20
Jean-Francois Piège
Thoumieux (Paris, France)

15h25 – 16h00
Ben Shewry
Attica (Melbourne, Australie)

16h20 – 16h55
Bertrand Grébaut
Bertrand Grébaut (Paris, France)

17h00 – 17h55
Basque Tribute

18h00
Palmes de la restauration
By Leaders Club France et international

9h45 – 10h30
Thierry Marx
Le Mandarin Oriental (France, Paris)

10h45 – 11h30
Oriol Balaguer 
Oriol Balaguer (Barcelone, Espagne)

11h45 – 12h30
Tom Van Loock
De Karmeliet (Bruges, Belgique)

14h00 – 15h00
Café tendance pâtisserie
Frédéric Bau, École du Grand 
Chocolat Valrhona (Tain-L’ Hermitage, 
France), Christophe Michalak (Plaza 
Athénée, Paris), Oriol Balaguer 
(Barcelone) et Luc Dubanchet. 

15h15 – 16h00
James Petrie
The fat Duck (Bray, Angleterre)

16h15 -17h00
Jérôme Chaucesse
Le Crillon (France, Paris)

17h15 – 18h00
Vincent Guerlais
Pâtisserie Guerlais (Nantes)

SALÉSUCRÉ SUCRÉ

SALÉ

Hegia (Hasparren, France)



9h45 – 10h30
Frédéric Bau
École du Grand Chocolat Valrhona  
(Tain-L’Hermitage, France)

10h45 – 11h30
Sébastien Serveau
Le Ritz (France, Paris)

11h45 -12h30
Carles Mampel
Bubo (Barcelone, Espagne)

14h00 - 15h00
Café tendance chocolat
Patrick Roger (Paris),  
Jean-François Dargein (Tain l’Hermitage)  
et Jean-Paul Hévin (Paris) 

15h15 – 16h00
Rosio Sanchez
Noma (Copenhague, Danemark)

16h15 – 17h00
Jacques Genin
La Chocolaterie (Paris, France)

17h15 – 18h00
Dominique Ansel 
Daniel Boulud (New York, États-Unis)

10h00 – 10h35
Julien Duboué
Afaria (Paris, France)

10h40 – 11h15
Salvatore Tassa
Colline Ciociare (Acuto, Italie)

12h05 – 12h40
Éric Guérin
La Mare aux oiseaux  
(Saint-Joachim, France)

14h45 – 15h20
James Syhabout
Commis (Oakland, États-Unis)

15h25 -16h00
Christian Puglisi
Relae (Copenhague, Danemark)

16h15 – 16h50
Alex Atala
DOM (São Paulo, Brésil)

16h55 – 17h45
Alexandre Gauthier et  
Patrick Bouchain
La Grenouillère

10h00 – 10h35
Christophe Dufau
Les Bacchanales (Vence, France)

10h40 – 11h15
Rasmus Kofoed
Geranium (Copenhague, Danemark)

11h30 – 12h05
Ivan Shishkin
Delicatessen (Moscou, Russie)

12h05 – 12h40
Arnaud Daguin & Friends
Hegia (Hazparne, France)

12h45 – 13h20
Giovanni Passerini
Rino (Paris, France)

14h45 – 15h20
Jean-Francois Piège
Thoumieux (Paris, France)

15h25 – 16h00
Ben Shewry
Attica (Melbourne, Australie)

16h20 – 16h55
Bertrand Grébaut
Bertrand Grébaut (Paris, France)

17h00 – 17h55
Basque Tribute

18h00
Palmes de la restauration
By Leaders Club France et international

9h45 – 10h30
Thierry Marx
Le Mandarin Oriental (France, Paris)

10h45 – 11h30
Oriol Balaguer 
Oriol Balaguer (Barcelone, Espagne)

11h45 – 12h30
Tom Van Loock
De Karmeliet (Bruges, Belgique)

14h00 – 15h00
Café tendance pâtisserie
Frédéric Bau, École du Grand 
Chocolat Valrhona (Tain-L’ Hermitage, 
France), Christophe Michalak (Plaza 
Athénée, Paris), Oriol Balaguer 
(Barcelone) et Luc Dubanchet. 

15h15 – 16h00
James Petrie
The fat Duck (Bray, Angleterre)

16h15 -17h00
Jérôme Chaucesse
Le Crillon (France, Paris)

17h15 – 18h00
Vincent Guerlais
Pâtisserie Guerlais (Nantes)

SALÉSUCRÉ SUCRÉ

SALÉ

La Grenouillère (Montreuil/Mer)



Logotype Gamme

PANTONE 186 C NOIR

OR A CHAUD OU PANT 873C

THE 
PARTENAIRES

THE END


