Moelleux chocolat carambar





Ingrédients (pour 8 muffins):
100 g de chocolat au lait, 80 g de beurre, 3 oeufs, 60 g de farine, 80 g de sucre glace, 8 carambars

Préparation:
Préchauffer le four à 200 °C.

Faire fondre le chocolat et le beurre au micro-ondes.
Fouetter énergiquement les oeufs entiers avec la farine et le sucre glace.
Mélanger les 2 appareils pour obtenir une préparation homogène et verser dans des moules en silicone ou dans des caissettes en papier.

Déposer un carambar plié au centre de chaque muffin.

Enfourner 15 minutes, et laisser tiédir.
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