Mousse au chocolat Toblerone





Ingrédients (pour 6 personnes):
2 oeufs, 300 g de Toblerone blanc, 4 dl de crème fraîche liquide

Préparation:
Faire fondre le Toblerone au bain marie. 
Hors du feu ajouter les oeufs entiers et mélanger pour avoir une préparation homogène.

Fouetter la crème fraiche en chantilly, inutile d'ajouter du sucre, le Toblerone est suffisamment sucré.
Incorporer délicatement la chantilly dans la préparation chocolatée.
Réserver au frais.

Mettre la préparation dans une poche à douille et dresser dans des petites coupelles.

Assiettes Gourmandes 

http://assiettesduchef.canalblog.com
assiettes.gourmandes@yahoo.fr
