Gin Fizz… revu et corrigé au siphon




Ingrédients (pour 6 verres):
Sirop de sucre: 150 g de sucre en poudre, 12 cl d'eau

Ecume: 4 blancs d'oeufs, 12 cl de jus de citron, 7 cl de gin

Granité de citron: 25 cl de jus de citron, 15 cl de gin

Préparation:
Préparer le sirop: mélanger le sucre et l'eau, amener à ébullition puis laisser refroidir.

Préparer l'écume: fouetter les blancs d'oeufs à la fourchette (juste pour les "casser")

Ajouter le jus de citron et le Gin, puis la moitié du sirop. Chinoiser et verser dans le siphon.

Mettre une cartouche de gaz, secouer et réserver au frigo jusqu'à utilisation (peut se faire la veille sans problème)

Préparer le granité: mélanger le jus de citron, le gin et le reste de sirop. Placer au congélateur.
Lorsque  le mélange est gelé, gratter avec une fourchette et remplir des verres à cocktail jusqu'à mi-hauteur.

Finir de garnir avec l'écume de citron. (vous pouvez servir l'écume devant les convives)
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